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27 MAGGIO 2019 - “PALAZZO WEGIL” - AUDITORIUM -  ROMA,  Largo Ascianghi 5 

Il metodo dell’Impronta Ambientale di Prodotto (Product Environmental Footprint, PEF), sviluppato dalla Commissione Europea de!nisce una 
metodologia comune ed armonizzata per la valutazione degli impatti ambientali dei prodotti lungo il loro ciclo di vita, ovvero dalla produzione 
delle materie prime, alla fase di lavorazione, la distribuzione del prodotto !nito, il consumo e la gestione del !ne vita. La conferenza fornirà il 
bilancio conclusivo del progetto europeo PEFMED (https://pefmed.interreg-med.eu/) comunicando i risultati principali raccolti dalle azioni 
pilota condotte su un paniere di prodotti in diverse regioni europee dell’area mediterranea. L’evento sarà anche l’occasione per presentare 
altre buone pratiche in tema di sostenibilità ambientale e capire come le Strategie di Specializzazione Intelligenti regionali possano favorire 
interventi e misure incentivanti a supporto della sostenibilità della !liera agroalimentare mediterranea. Durante la conferenza saranno inoltre 
presentati e premiati alcuni poster relativi a best practice, tecnologie e casi applicativi selezionati tramite apposito bando. 

PRODUCT ENVIRONMENTAL FOOTPRINT

8Q·RSSRUWXQLWj�SHU�UDIIRU]DUH�O·HFRQRPLD�FLUFRODUH�QHO�VHWWRUH�DJURDOLPHQWDUH

    9:30  5HJLVWUD]LRQH�GHL�SDUWHFLSDQWL�H�FDIIq�GL�EHQYHQXWR

Moderatore: Carlo Hausmann, Direttore AgroCamera Roma

  10:00   SESSIONE GIALLA:     I RISULTATI DI PEFMED IN PILLOLE

   Proiezione #1:  video u!ciale di progetto

  10:15  &RQVLGHUD]LRQL�VFLHQWLILFR�PHWRGRORJLFKH
  Laura Cutaia, Responsabile Laboratorio Valorizzazione delle risorse nei sistemi produttivi e territoriali, ENEA
  Caterina Rinaldi, Responsabile progetto PEFMED, ENEA

  10:30 �/D�GHILQL]LRQH�GL�LQGLFDWRUL�VRFLR�HFRQRPLFL�SHU�OD�3()�WUD�RSSRUWXQLWj�H�FULWLFLWj
  Juan Andrés Salido, DNV GL Business Assurance Spagna

  10:45  /H�FRQFOXVLRQL�VXOOD�SDUWHFLSD]LRQH�GHOOH�LPSUHVH�DJURDOLPHQWDUL
  Vasso Papadimitriou, Federazione Ellenica dell’Industria Alimentare, SEVT

  11:00  SESSIONE BLU:     /·$=,21(�'(,�'(&,625,�32/,7,&,�,1�(8523$
  Proiezione #2:  video presso Acque minerali Thonon Francia

  11:15 �,PSURQWD�DPELHQWDOH��DJJLRUQDPHQWL�H�VFHQDUL�IXWXUL
  Imola Bedo, Direttorato Generale per l’Ambiente, Commissione Europea

  11:30 �/D�SRVL]LRQH�H�LO�FRQWULEXWR�GHOO
LQGXVWULD�DOLPHQWDUH�HXURSHD
  Patricia Lopez, FoodDrinkEurope

  11:45 �,O�3URJUDPPD�0('�H�OD�*UHHQ�*URZWK�&RPPXQLW\
  Maria Groueva, Interreg MED Programme - Joint Secretariat
  Martina Vallerotonda, SYNGGI-CUEIM

C o n f e r e n z a  F i n a l e

PROGRAMMA

In fase di accreditamento OTAN per il riconoscimento di crediti formativi per i Tecnologi Alimentari.

Sono previsti crediti formativi agli iscritti all’Ordine dei Dottori Agronomi e Dottori Forestali
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8Q·RSSRUWXQLWj�SHU�UDIIRU]DUH�O·HFRQRPLD�FLUFRODUH�QHO�VHWWRUH�DJURDOLPHQWDUH

  12:05  SESSIONE VERDE:     /$�5,/(9$1=$�'(//(�32/,7,&+(�7(55,725,$/,�(�'(*/,�$7725,�5(*,21$/,
   Proiezione #3: video presso Casei"cio Sangiovanni Italia

  12:15  /R�VFKHPD��0DGH�*UHHQ�LQ�,WDO\��QHOOH�SROLWLFKH�GL�VYLOXSSR�VRVWHQLELOH
  Fiamma Valentino, Ministero dell'Ambiente e della Tutela del Territorio e del Mare-AT Sogesid

  12:30  3()�H�SROLWLFKH�SXEEOLFKH
                Enrico Cancila, ART-ER

  12:45  ,O�YDORUH�DJJLXQWR�H�OH�FRQVLGHUD]LRQL�ILQDOL�GHO�SURJHWWR�3()0('
  Marco Meggiolaro, EURIS

  13:00  'LEDWWLWR�H�GRPDQGH�GDO�SXEEOLFR�

  13:15  BUFFET IN TERRAZZA E AREA POSTER

 14:15  SESSIONE ARANCIONE:     ,�3527$*21,67,
  Proiezione #4: video presso salumi"cio Argal Spagna

  14:30 �/·DSSOLFD]LRQH�GHO�PHWRGR�3()0('�QHOOD�IDVH�SLORWD�GHO�SURJHWWR
  Sara Cortesi, ENEA 

  14:50  'DOOH�SDUROH�DL�IDWWL��OD�VRVWHQLELOLWj�GHJOL�LPEDOODJJL�VHFRQGR�3DUPDODW
  Marco Bianchi, Parmalat
  Matteo Locati, Istituto Italiano dei Plastici

  15:10  �,O�SRQWH�IUD�VRVWHQLELOLWj�H�DSSOLFD]LRQH�QHL�PRGHOOL�GL�EXVLQHVV
  Walter Bertozzi, BERST

  15:30  'LEDWWLWR�H�GRPDQGH�GDO�SXEEOLFR

  15:45  &RQFRUVR�´*UHHQ�3RVWHUµ��SURFODPD]LRQH�YLQFLWRUL�H�DVVHJQD]LRQH�SUHPL
  Maurizio Notarfonso, Federalimentare Servizi
  Nicola Colonna, ENEA

  16:15  &RQFOXVLRQH�H�ILQH�ODYRUL
  Cyril Bertand, CRITT Agroalimentaire PACA
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